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Der Hanner ‘Horn Einrichtung

Vom Kronprinz zum Hanner Hoteh%mlﬂelq\heﬂlchen Mavuern 3
S Le Méridien alais Rubens-._ Licht
A JArt+Tech”-Luxushotel Restaurant und Brasserie X ‘
= . . ) e
= Mévenpick cafecafe Gastrotechnik
- Hotel im historischen Industr, Imbiss-Gastronomie .
L Beletage Brunners Restaurant Schauraum
= Oase der Gemiitlic Speisen Uber den Déchern der Stadt
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er 1995 als
erstes mul-
tifunktio
nales Biirozentrum
Wiens fertig ge-
stellte
Park Vienna, bilde
te den stadtebauli

Business

chen und architek-
tonischen Auftakt

fiir die Errichtung

des neuen Stadt

teils am Wiener-

berg. Mit seinem

knapp 75 Meter

hohen Turm kenn

zeichnet er den

Eingang in das

stadtebauliche

Erweiterungsge

biet am siidlichen

Stadtrand

,Window of Vienna" war der zweifellos
sehr passende Name fiir das Restaurant
im rundum verglasten, zylindrischen
Turmaufbau der 21. und 22. Etage. Die
unglaubliche Aussicht - nicht nur auf
die Baustelle hinter dem Business Park
sondern auch der Panoramablick vom
Stephansdom bis zum Schneeberg ~
reichten aber nicht aus, um dieser ein-
zigartigen Location den erhofften Erfolg
2u bescheren, das ,Windows" floppte,
und die Riumlichkeiten standen lange
Zeitleer

Bis schlieglich die Immofinanz Immo

68

bilien Anlagen AG- Eigentiimer der Lie-
genschaft - und Starkoch Harald
Brunner - langjahriger Weggefahrte
von Reinhard Gerer und selbst zweifa
cher Haubenkoch - zueinander fanden
und dem alten Lokal ein neues g
risches und kulinarisches Gesicht ver.
lichen. Die Immofinanz Gibernahm
dabei den Part des Bauherrn. Harald
Brunner die Rolle des Betreibers und
natiirlich die des Kochs. Damit aber
auch auBerhalb der Kiiche alles den
Anspriichen der Gaste geniigt, wurden
auch die Brunner-Brider Alex und

talte-

Roman - der eine fiirs Business, der

andere fiirs Servi
ins Boot geholt
die architektonisc
Ausformulieru
der Bar im 21 u
des
2. Geschof einig
man sich auf
Wiener Architek
AdeleFeitzingerw
Christian Heiss.
Mit ihrem Umba
Konzept reagierte
Sie auf die segmen
formigen  Grund
risse, die fast eine
Rundum-Panorama
blick auf die Stad
und das Umlai
ermoglichen.
wohl die Baralsauc
das Restaurant holen die Aussicht i
den Innenraum und schaffen eine eir
zigartige Stimmung mit der Stadtsze-
nerie als Hintergrund. Moblierung un
Ausstattung sind auf diesen starke;
Aufenbezug abgestimmt
In der Bar bestimmt der warme Holztor
des Bodens und der Theke den Char
ter des Raumes. Letztere steht als opt:
scher Blickfang diagonal gegeniiber
dem Eingang und dominiert mit ihrem
f:
schiedlichen Flas;
denRaum. Brunners Weinbar hat natiir

Restaurants

enfrohen Gemisch aus unter

1en und Etiketten

lich auch die Klubsessel, die niedrigen
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Tische und die Barhocker, die fiir eine
klassische Bar schlechthin unverzicht-
bar sind. Die Tische in der Sitznische
und die hohen Stehpulte — an der Sei-
tenwand rechts neben dem Eingang —
sind aus demselben Holz im gleichen
Farbton wie der Tresen und fiigen sich
unaufdringlich in das Farbkonzept. Die
Klubsessel und Bar-
hocker sind mit
schwarzem Kunst-
leder bezogen und
unterstreichen die
gediegene Materiali-
tat der Moblierung.
Aber noch etwas fin-
det man hier, was es
wohl in keiner ande-
ren Bar gibt: Einen
Ort der Abgeschie-
denheit. Eine intime
Sitznische, versteckt
hinter der Wandver-
tafelung der Steh-
pulte, ein kleines halbprivates Separee
mit Uppiger Polsterung in knallrotem
Samt fir die Sitzmé&bel und als Lampe-
rie an der Wand. Besonders zur Geltung
kommt dieses verspielte Pendant zur
sonst ganz traditionell klaren und

BRUNNERS RESTAURANT, Wien

geradlinigen Club-Lounge in den
Abend- und Nachtstunden, wenn das
von der Polsterung reflektierte Licht
einen rétlichen Schimmer um die Ecke
in den Raum wirft.

Uber der Bar befindet sich in einem wei-
ter auskragenden, konzentrischen
Zylinder das kulinarische Herzstlick

von Brunners neuem Domizil —das Res-
taurant. Hier kann man wochentags zu
Mittag und am Abend, an Samstagen
nur abends kulinarische Kostlichkeiten
wie ,Fangfrischen Heilbutt auf Béar-
lauchschaum und Spargelspitzen“ oder

,Unwiderstehliche Ente auf Chilikraut
und Pilzknodel” ordern. Dazu gibt”
natturlich nur die erlesensten Weine
empfohlen vom hauseigenen Somme
lier. Und im Anschluss eine Cohiba, die
man dann allerdings besser in der Ba:
oder am besten auf der Terrasse einen
Stock tiefer raucht. Der Parkettboden
des Restaurants und
die Bar samt Riick
wandvertafelung
schaffen mit ihremr
Holztor
eine solide Grund-
stimmung. Die Mob-
lierung sorgt fur Fri-
sche und Lebendig-
keit ohne zu hek-
tisch zu wirken. Uni-
farbene Beziige im
hellen Pastellgrund-
ton und eine ange-
messene Grundbe-
leuchtung nicht nur
uber die Halogen-Spots an der Decke,
sondern auch tber vereinzelt gestellten
Stehleuchten erzeugen ein einladend
freundliches Ambiente. Halbkreisfor-
mige Sitzbanke mit hohen, einander
zugekehrten Riuckenlehnen schaffen

warmen
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separierte Zonen fur den Genuss mehr-
gangiger Menus und fur Gesprache
unter vier Augen zwischen den Speise-
folgen. Weshalb sich das Brunners auch
unter den Geschaftsleuten des Busi-
nesspark als Ort fur geschaftliche
Besprechungen mit anschliefendem
Mittagessen grofier Beliebtheit erfreut.
Will man sich die beste Aussicht
sichern, lohnt es sich, vor dem Besuch
des Brunners einen Tisch zu reservie-

BRUNNERS RESTAURANT

Adresse: WienerbergstraBe 7,1100 Wien
Bauherr: Immofinanz

Planung: Christian Heiss, Adele Feitzinger
Mitarbeiter: Ines Mayr, Michael Thomas

Konsulenten: HKLS + E-Planung: Fa. Elkatec

492 m?
(+143 m? Terrasse)

Bebaute Flache:

>

ren. Am besten trifft man die Reservie-
rung uber die Homepage www.brun-
ners.at. Auf dieses Weise kann man
nicht nur den Tisch sondern gleich auch
die passende Aussicht reservieren. Zu
jedem Sitzplatz findet man namlich per
Mausklick auch ein entsprechendes
Digitalbild, das die Aussicht vom jewei-
ligen Platz aus wiedergibt.

Eine fantastische Aussicht auf die
Décher der Stadt, die ausgezeichnete

Umbauter Raum: 1.700 m3
Planungsbeginn: Juni 2002
Baubeginn: Sept. 2002
Fertigstellung: Nov. 2002
Baukosten: € 680.000,-

Fotos: © Peter Burgstaller
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Architektur und das exzellente Essen
sind die Parameter, die Wiens ,abgeho-
benstem” Lokal Erfolg versprechen. Im
Brunners bekommt der Begriff Gastro-
nomie auf hochstem Niveau eine amu-
sante Zusatzbedeutung. Dessen wird
man sich spatestens dann bewusst,
wenn man die rund 70 Meter bis zum
Lokal mit dem glasernen Panoramalift
hinauffahrt und das Treiben der Strafie zu
einer bunten Collage verschwimmt. 1
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Grundriss Weinbar 21. OG und Restaurant 22. 0G
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