I Lokale, iiber die man spricht ...

Mario

Lainzer Strafle 2, 1130 Wien :

Tel. 01/876 90 90, tagl. 10-01

Kein Rindfleischtempel, kein
Biergarten, sondern ein mediter-
ranes, legeres Restaurant, das
auch als Bar und fiir den kleinen
Hunger zwischendurch genutzt
werden kann: Mario Plachutta hat
vor wenigen Tagen sein MARIO
in Hietzing aufgesperrt — mit viel
Leder, Olivenholz, einer langen
Bar und einigen versteckten
Sitzecken. Die Pasta ist hausge-
macht, zu empfehlen sind etwa
die pikanten Orecchiette all’ar-
rabbiata mit Pancetta (8,90 €) und die Teig-
taschen mit Ricottafiille in Salbeibutter
(10,20€),beiden Vorspeisen gibt’seinen ta-
dellosen Rosa Kalbstafelspitzmit Tunfisch-
creme & Kapernbeeren (8,90 €), bekommli-
che lauwarme Schafskise-Melanzani-Roll-
chen auf Kiirbis-Chutney (6,90 €) und ein
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perfektes Octopus-Carpaccio mit Limet-
tendressing (7,40 €). Probieren sollten Sie
auch die Hausgemachten Kalbs-Mozzarel-
Ia-Wiirste mit Basilikum (12,80 €) und das
Glacierte Kalbsbackerl mit Barolosaft und
cremiger Polenta (14,80 €). Mehr als 20
Weine werden glasweise ausgeschenkt!




