gourmettipp

Marios

neuer Wurf

s kommt eher selten
E vor, dass Vor- und

Nachname des Wirts
auf zwei nebeneinander lie-
gende Restaurants aufgeteilt
wurden. Im Fall des neuen
Mario in Wien-Hietzing,
schrag gegeniiber vom Pla-
chutta, ist das so. Der Name
des Wirts: Mario Plachutta.

Die Trademark Plachutta

steht generell flir ein hohes
MaB an gastronomischer
Professionalitat und wirt-
schaftlichen Erfolg. Deshalb
wirkt auch das neue Mario

Mario Plachutta: hohes MaB an
gastronomischer Professionalitit.

bereits wenige Tage vor der
Eréffnung am Dienstag kom-
mender Woche so, als hatte
man monatelang im Wind-
kanal trainiert.

Anders als in den Pla-
chutta-Stammbetrieben wer-
den im neuen Mario keine
Rindfleischgerichte, sondern
eine mediterrane Kiiche
kredenzt. Deshalb auch der
Name Mario. Auch die Ein-
richtung ist diesmal anders:
Mario Plachutta setzte auf
eine moderne Ausstattung
mit viel Olivenholz, Desi-
gnersesseln und schnérkello-
sen Lederbanken, entworfen
vom Atelier Heiss, das be-
reits Harry’s Time und den
Goldenen Zeiten am Lueger-
Platz zu einem ansprechen-
den AuBeren verholfen hat.

Herbert Hacker
iiber das neue
Mario in Wien-
Hietzing.

Die Karte wurde iber-
sichtlich gestaltet, mit viel
Pasta- sowie diversen Fisch-
und Fleischgerichten vom
Grill. Die Pasta wird
grundsatzlich im Haus her-
gestellt, wobei die kdstlichen
Linguine mit Zitronenrahm

und Lachskaviar das Zeug
haben, ein Hausklassiker zu
werden. Neben vielen Stan-
dardgerichten, die man in so
einem Lokal erwartet, stehen
auch Spezialitaten abseits
des mediterranen Main-
streams auf der Karte. Etwa
hausgemachte Kalbs-Mozza-
rellaw(rste oder ein ,,Mario
Grammelrisotto®.

Ein in jeder Hinsicht
durchdachtes Lokal mit
einem hohen Erfolgspoten-
zial. Ein typisches Plachutta
eben.

NAME: Mario Pasta Grill Bar
ADRESSE: 1130 Wien, Lainzer
Strafie 2, Tel.: 01/876 90 90
OFFNUNGSZEITEN: Mo—Fr 9-0.30,
Sa, So 11-0.30 Uhr

PREISE: Vorspeisen his 8,30 Euro,
Hauptspeisen bis 21 Euro
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