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Harry's goldene Hand

VON GABRIEL GANTENBEIN

() Harald Prandstitter

oder besser Harry ist
das, was man einen alten
Haudegen im Gastrono-

fen des Gastgewerbes. Das
Sowieso ist heute nur noch
Legende, gastronomisches
Urgestein. Viele Jahre spé-
ter erdffnete Harry dann in
Wien an der Hiilben 1 das
Lokal Harry’s Time, nach-

Das neue Harry's Time: Dem alten Fuchs gelang eine der
besten Neugriindungen

miegeschift nennt. Vor
grauer Urzeit machte er in
Wien mit einem Szenelokal
namens ,Sowieso“ Furore.

Harry war damals seiner
Zeit weit voraus und kennt
seither alle Hohen und Tie-

dem an diesem Ort bereits
mehrere Gastronomen klag-
lich gescheitert waren.
Doch Harry lieB sich
davon nicht beeindrucken
und schaffte es tatsdchlich,
den Laden nach einiger Zeit
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flott zu bekommen. Harry’s
Time entwickelte sich bestens
und wurde bald ein gut be-
suchtes Lokal. Vor allem
Business-Leute aus der Um-
gebung schitzten die preis-
giinstigen Meniis in einer
weit iiber dem sonstigen
Durchschnitt befindlichen
Qualitat.

Irgendwann iiberraschte
ihn dann sein Sohn Florian
mit dem Wunsch, Koch zu
werden, und Harry schickte
ihn zu seinem Freund Chris-
tian Domschitz, einem hau-
ben- und sternegekrdnten
Wiener Starkoch. Florian
erwies sich rasch als Talent
und zihlt heute zu den hoff-
nungsvollsten Jungkdchen
Wiens.

Vor etwas mehr als ei-
nem Jahr iibersiedelte dann
Harry’s Time an den Lue-
gerplatz 5, eine weitaus at-
traktivere Adresse, wie sich
schon bald herausstellen
sollte. Die Prandstiitters be-
auftragten das Architekten-
atelier Heiss mit der Ge-
staltung der Inneneinrich-
tung und schufen damit
ein Lokal modernen Zu-
schnitts mit einem von der

. Adressen

: 1010 Wien, Dr.-Karl-Lueger-
¢ Platz 5, Tel. 01/512 45 56

Goldene Zeiten

 taglich 11.30-15, 17.30-23.30 |
¢ Uhr

Harry’'s Time

Mo bis Fr 9-2, Sa 8-2 Uhr

1010 Wien, Dr.-Karl-Lueger-
Platz 5, Tel. 01/513 47 47

Kurz

1010 Wien, An der Hiilben 1,
Tel. 01/512 85 59

Mo bis Fr 1124 Uhr

Lage her prachtvollen Scha-
nigarten.

Das neue Harry’s Time
ist eine der gelungensten
Neugriindungen der letzten
Zeit. Florian Prandstitter am
Herd sorgt fiir eine phanta-
sievolle, aber nie allzu abge-
hobene Kiiche, die vor allem
durch ein konkurrenzlos gutes
Preis-Leistungs-Verhiltnis
besticht. Und weil Harry ein
alter Fuchs ist, ldsst er die stim-
migen Kiichenkreationen sei-
nes Sohns von sympathi-
schen jungen Damen ser-
vieren, was besonders von der
minnlichen Klientel geschtzt
wird.

Die Weitsicht dieses er-
fahrenen Gastronomen zeigt
sich aber auch an anderen
Beispielen: Als er erfuhr,
dass gleich nebenan ein Lo-
kal erdffnen sollte, half er bei
der Suche nach einem ge-
eigneten Nachbarn. Wohl
um zu verhindern, dass er
kiinftig mit einem McDo-
nald’s oder einer lauten Bier-
kneipe Tiir an Tiir leben
muss.

Und so kam es, dass sich
heuer im Sommer eines der
besten chinesischen Res-
taurants der Stadt nebenan
ansiedelte: Unter der Be-
zeichnung Goldene Zeiten
machte das Lokal in der Pra-
ger Stralle in Floridsdorf sei-
nem Namen alle Ehre. Das
Goldene Zeiten hatte sich in-
nerhalb von zehn Jahren zu
einem chinesischen Kult-
wirtshaus entwickelt — mit ei-
ner rundum uniiblichen und
authentischen Shanghai-
Kiiche aus der Hand von

Jian Zhaso, einem kochen-
den Autodidakten mit Dok-
tortitel. Einziger Nachteil:
die Lage abseits vom Schuss.

Das hat sich nun geén-
dert. Und weil sich Harry
auch um das duBere Er-
scheinungsbild des neuen
Nachbarn Sorgen machte,
empfahl er jenen Architek-
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ten, der auch sein Lokal ent-
worfen hat. Ergebnis: Beide
Betriebe sind von der ssthe-
tischen Grundkonzeption
dhnlich und wurden deutlich
sichtbar von einer Hand ge-
staltet. !
Die Kiiche in den Gol-
denen Zeiten ist tatsdchlich
besser als bei den meisten
Chinesen und hilt unter an-
derem auch seltene Schop-
fungen mit Fisch, Krusten-
tieren und Innereien bereit.
Allerdings scheint es im Ser-
vice noch groBere Probleme
zu geben, wer Pech hat und
das Lokal gerade iibervoll
vorfindet, der bekommt eine
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Goldene Zeiten

am Karl-Lue-

ger-Platz: eine

der besseren
chinesischen .
Kiichen

Andreas [©
Kurz (re.) mit
Koch Thomas

Knittl: ein
héchst
empfehlens-
wertes Lokal

Ahnung, wie aufregend ein
chinesisches Chaos sein kann.

Harry freilich hat sich in
der Zwischenzeit auch um
sein ehemaliges Lokal
gekiimmert. Dort, wo frither
Harry’s Time residierte, ver-
sucht es nun der Vorarlber-
ger Andreas Kurz zusam-
men mit dem Tiroler Koch
Thomas Knittl. Und es
scheint, als hitte der gute
Harry auch beim Verkauf
seines alten Lokals eine
strenge Qualitdtskontrolle
durchgefiihrt. Denn das
Kurz, lapidar nach dem Be-
sitzer benannt, ist ebenfalls
ein hochst empfehlenswer-
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tes Lokal. Schon bei einem
einfachen Beef Tartar zeigt
sich, dass hier hervorragende
Produkte verwendet wer-
den, auch der Neusiedler-
See-Zander mit Rahmgurken
sowie ein zartes Filet vom
Biorind mit einer Schwam-
merl-Kriuter-Kruste erhir-
ten diesen Eindruck. Ein
iiberaus freundlicher Ser-
vice und eine héchst mode-
rate Preisgestaltung runden
das Bild noch zusiitzlich ab.
Somit schlieB3t sich der
Kreis auf wundersame Weise
und Harry kann sich beru-
higt zuriicklehnen. Er hat
ganze Arbeit geleistet.
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